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 Becks 80 €.3,50 Corona Extra *ﬂxao €.4,00
Ceres 81 €.4,00 Morettizero 9

Bud 82 €.4,00

Tennent’s 86 €.4,00 Igh\*ﬁg
~ Ichnusa wna 88 €. 4,00
 Birra del giorno 98 €. 4,00

 chiedere al bar !

Menabrea

1/4 d1B1sogno 1/2 o,l'"

lowenbrauBionda 1 €.4,00 | |2 €8, 0
|

Caraffa 1.1,5
3i1€11,50 4 €£.15,00

Franziskaner 5 €450 6 €7,000 1 €1300 8 €£.17,00
Leffe rossa 9 €450 10 €700 11 €1300 12 €17,00
Tennent’s super 13 €450 ' 14 '€.7,0_:_,'_.- 15 €.13,00 16 €.17,00
Panaché 17 €400 18 €600 19 €115 20 €15,00
Coca Cola 21 €350 22 €550 23 €9,00 24 €120
Seven Up 29 €350 30 €550 31 €9,00 32 €1250
Lowenbrau MARZEN 33 €4,00 34 €6,00 « 35 €1150 36 €1500
Sngria 41 €450 42 €100 43 €1800 44 €17,00
Birﬁ?es?al,rlrﬁogggﬁmme,mema) 11 €4, 50 o 'ZZ €71,00 73 €.13,00 74 €£.17,00
Aperitivo spritz Prosecco, Aperol e seltz ' 58 €. 5,00
Aperitivo spritz Hugo Prosecco, Fioridi sambuco e seltz 58 €. 5,00

Coperto €1 ,SO



Acqua gassa;te{ ' i
Gazzosa Lunsfa f: 2 * 3,00
ChlIlOttO Lur1s1a 6.-'¥-I:'. . :

@)
Fanta . 3 00
el Sprite €.3,00
3 A
Coca Zerd €.3,00
2N % CocaCola | 75 '. €.3,00
ﬁc@ Estaté L1mone 68r 1cl 33 €.3,00
o
Estate Pesca 69 1 cl;..33 €.3,00
e 1) fi
S Lemonsoda; i 70 clx"83 V€. 3,00

‘%
Tonica ' 62 015'133 }€.3,00

: w i | I!.}' ‘I'

"ICOpe_rto €_II11 LB.O



L/

158

159

160

161

162

163

166

167

168

169

170

L}
L 4

.

.

't .'.1;..‘:..ﬂatementelocale.’. A

&
| 1 o

LE

GEWﬂFZTj? INER L
{ ||l: . i T i .
MULLER T ]JHJ DC

i ', 4
u L1 |. g L L. Il"..
MULLER THURG U§ )C (M
] .|' I. ') i

FAVORITA DOC (DE STEF:
{ 1

| : i
ARNEIS LANGHE DOC (DE s1

LY Kk | B | £l -
.

u el
A.l

it
ARNEIS ROERO D

é%;

Al i
CHAR]poNlﬂ'gln'?ﬁ'::ﬁl:!l d(v‘

Tq! f

ERBALUCE DI CALUSO T
Wl | {

l’ L
#.... k=

et
£.4,00

I

UMANTE

MOSCATO SPUMAN

-

Rl 3 .Ii’(!'é{lé‘pé



I.

|.._E ..fatementelocale...
jir

3

I|'|'|
!
"'. '.'.
=_'
] N

i
(DE S TE’I-"ANISL)_I

172 DOLCETTO D’ALBA DOC ' | €.17,00
(LE FL Lonee Toa il IR [
a i | o 5 .‘ I

.'

173 BARBERA ?EMO';_ )

(DE S TEFANIIS'

r 5:_;.-' .':_.: - -_- . . y
JA 1" G ¥,
 § b LN T ]

175 NEBBIOLO LANGHﬁ
(DE STEFANIS) N .:,

176 NEBBIOLO Dr{-\LBAFD c
(MARCHISIO) .

177 GRIGNOLINO DOC’

Eﬁ

174 BARBERA
(LE I-"ILERE)"

ROSSOFER 0 e TE
48 1/4 litro il 48 1 4 litro €.4,50
49 1/2 litro €7,00 ¢ *ﬂ. s_: 1/2 litro €.1,00
50 1 litro €120 1  litro £.12,00




5 fettine di pane

[l

280 CLASSICA - €.5,50
pom. fresco, olio extravergine di oliva, origano, basilico, aglio
281 CON CRUDO €.7,00 N

pom. fresco, olio extrayergine dioliva, origan;ﬁasﬂito, prosc.crudo

282 CONLARDO

pom. fresco, olio extravergine di oliva, origane, basilico,lardo
{ )

283 CON PEPERONI E ACCIUGHE  €.7,00

pom. fresco, olio extravergine dioliva, origano, basilico,peperoni,acciughe

€.6,50

51

L
26l 196

1

284 CAPRESE i €.6,50

pom. fresco, olio extravergine di oliva, mozza:reia‘s_ale, basilico

tk T
285 POMODORO SPECK E FO

pom. fresco, olio extravergine dioliva, spetk,fo na

286 BRUSCHETTA MISTA

| ] [ I‘
287 VEGANA ,.ﬁ} €.6,00

pom. fresco, zucchine,melanzane, peperoni, §xtravergine dioliv p F.

()

N

[

o

OI
) H

\
|
\

300 ANTIPASTO MISTO al carrello €.16,00

301 VITELLO TONNATO €.12,00

303 CARNE all’albese sedano e grana €. 12,00

304 BRESAOLA rucola e grana €.12,00

306 CAPRESE di bufala gr.250 €.11,00 S00ANTIPASTO
307 TAGLIERE misto salumi e formaggi €. 14,00 B ello
305 ZIZZONA di Battipaglia 1Kg:. €.35,00 €.16,00

con prosciutto crudo, mortadella e pomodorini

Coperto € 1,50
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CHIACCHIERE VUOT-E 293 €.6,00
@ CRUDO E BURRATA (ZI‘LFburrate) 295 €.13,00
@ CHIACCHIERE MISTE 296 €.12,00
= CONLARDO | | © 297 €.9,00
3C:>§ CONPROSCI‘EITTO CRUDO 298 €.10,00
Goms CONMOZZARELLA E PACHINO 299 €.9,00
C CRUDO E BUFALA (gr.250) | 308 €.14,00
——  CRUDO E STRACCHINO 309 €1200
—>  MORTADELLA E STRACCHINO 310 €.11,00 -
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322

COZZE ALLA
DIAVOLA

€.12,00

PEPATA DI COZZE ',
pepe,aglio,olio & oy

ALLA MARINARA '''[Fase ¢ '
aglio,prezzemolo,o1,( o P

ALLA DIAVOLA

pom,pachino,aglio

pom,aglio plccante o |
ALLA TARANTINA i g
pfc te

COZZE E FAGIOLI iﬁ
pom,piccante, ag11q>,f glo

COZZE E CIPOLLE || A5l | BEESSEE- 3585 ¢ 1200
pom,cipolle, ag11o|,p1cqange B &

PUTTANESCA Al = 326 €.12,00
pom,olive,aglio, acchughe cipolle, ca;?’ S ,plcca.nte

AL, BISOGNO | { 327 €.12,00
pachino,prezzemolo, aghoﬂlmoime oiop1ccante

ALLA BIRRA : A 328 €.12,00
aglio,birra,olio 7,

ALLO ZAFFERANO A 329 €.12,00
aglio,prezzemolo, zafieranoﬁmo blafgc.o

GRATINATE & 41 = 330 €.13,00

aglio, prezzemolo‘,rpqygattato form. gﬁtt 0110 evo
ALLA LIVORNESE % 7
pom,origano,aglio, N.Flf_\o b1anco ;‘IE; f
ALLA PIZZAIOLA I ,r
!

U
pom,origano,aglio, vino bianco olrve|

, Tmmoreeeesmeianls kARSI e iR S I I e L L. ..., u
Coperto €_f;1 55

331 €.12,00

332 €.12,00



ttamente in padella

$ i
- CARBONARA DI MARE

PESCE SPADA; SEPPIOLINE"

’I AMBERETTI, SALMONE,
% ' PREZZEMOLO, UOVA,

PECORINO E PEPE
A g]u €.13,50
GNOCCHIALLAZUCCA " . ™
BURRO AROMATIZZATO || [/ Jals \ g
ALLA ZUCCA, SAIVIA, P, AT
AMARETTI E r -~ g jﬁ
SCAGLIE DI GRANA - g

€1250 |\
&

&-’\}QCCHI NERI
' GAMBERI'AL SALE,

| PESTO DI RUCOLA,
|: ' PACHINO E
g | i, N:IE:RO DI SEPPIA €.12.50

GNOCCHIAL = .
PISTACCHIO

Mgl Lpall
dél 198z

e

T
-
-

i
PESTO DI PISTACCHIO,PANNA, =
GUANCIALE CROCCANTEE @ = 98

s




@cm Fatti a

di nostra produzione semt: d.lretta.mente in padella

Olio e parmigiano 369
Gratinati ai formaggi ' (panna,gergo,fontal brieparmig) 370
Vegetariani gratinati (zucchine, melanz,bisﬂico pomodoro,parmig) 37 1
Gnocchi Reds (speck, zucchine, zz.fferano e panna) 376
Gnocchi pasticciat1 g Ia'tlna'tl(ragu pom p?ﬂ:i‘proscmtto piselli;parmig) 3 7 3

Spada* e melanzane. (piu pomodoro) 338 €.1250 .
Speck e brie (piupomodoroe i)anna) 340 €.11,00 .
Al pesto | ' ' 341 €.10,50 .
Ai 4 formaggi (panna, gorgo brie fo:*) ! 342 €.11,00 .
Cacio e pepe 4 F.ﬂ, 336 €.11,50 .
All’arrabbiata ik 344 €.10,00 o
Castelmagno e noci 335 €.11,50 .
Alla carbonara 346 €.12,00 -
Stracchino e speck (noci,radicchio,panna) | 348 €.12,00 -
Puttanesca (acciughe,taggiasche_,concasséEpgp?roncino) 349 €.12,00 .
Al ragu di carne : o o il 350 €.11,00 @ "
Al ragu di salsiccia - ’5:' 351 €.11,00 @ -
Con salsiccia e funghi® (pit pomod p;’ezzemolo) 352 €.11,50 a :
Ciao papa (pom salsiccia, finocc plCC) 1 353 €.11,00

Salsiccia p1se111 e provola (conp - 354 €.11,00 @ :
Alla Massimo Bava (pit pa.tmaefonta!il 355 €.10,50 6& i
Gorgonzola e noci (pit pamna) (4 356 €.11,00 @ .
Pesto pomodoro panna ; ! 3857 €.11,00 @ .
Al Bisogno (Ragi,panna,form ong,pepbroncmo) 358 €.11,00 -
Speck e taleggio (pit pomodoro e panna) 359 €.11,00 it > c&g .
Porri bacon e zafferano (pit panna) | 360 €.11,00 @%3 .
Burro e salvia 1 361 €.10,00 — .
Alla maialina (pom, salsiccia, bacon, ‘nduja, sal. piccante) 374 €.12,00 -
Alla sorrentina gratinati (pom,mozz e basilico,parmigiano) 363 €.11,00 .
Cozze e pachino (pii pomodoro) . 364 €.12,00 ;:? .
Zucchine e gamberi” (pit panna e pomodoro) 365 €.12,00 b(::'> -
Salmone al pepe TOS (pil panma e pomodoro) 366 €.12,00 5Li "
Seppiolin€’ e piselli” (pit pomodoro) 367 €.12,00 v .
Al pomodoro 368 €.9,50 -
Mare e Monti (gamberetti funghi’pom.,prezzemolo) 3717 .
Ligure (patate,pesto,fagiolini, panna) : 378 .
Amatriciana (pomodoro,gua.nciale,pecorim:,cipolia) 379 .

*prodotto surgelato



Orecchiette maialina (pom salsiccia, bacon Lﬂ' ;a salampiccante) 319 €.12Y00 1
Bucatini alla amatriciana (pom, gdanczafb—recormo cipolla) 380 €.12,00
Ravioli panna ‘e prosciutto #381 €.11,00

%

Ravioli burro e salvia | 382 €.11,00
Ravioli al b1sogno (ragu& #3883 €.12,00
Bucatino cacio e pepe, =R 1 385 €.11,50
Spaghetti alla carbonara ol 386 €.12,00
Spaghetti aglio olio e peperoncino, 387 €.10,00

Spaghetti alle vongole : ey i“t + 388 €.14,00
Spaghetti pom. fresco e ba ; 389 €.11,00
Penne al salmone (pomodb§ : #393 €.11,00

Penne ciao papa ' (pomodoro,saisiccialfinoc, pice: 394 €.11,00
Penne reds (speck, zucchine, e i #395 €.11,00
Penne speck e brie (pomodors) 1 # 396 €.11,00
Penne al bisogno = (ragu’ cc) | l #397 €.11,00
Penne all’arrabbiata i T LR " ﬂ 398 €.10,00
Penne 3p Pesto,Panna,Pomodoro ' | :i #400 €.11,00

Penne alla crema di noci i #401 €.10,00
Penne al ragu d : x4 403 €.11,00

Penne pasticciate g'ratmate '(ragupnn:ipa 1.5 i, L}selh parmig) 405 €.12,00

#con panna
*prodotto surgelato

- Vegetariano zucchine,melanzane,piselli, peperoni trevisana,zafferano 406  €.12,00 :
: Nadia castelmagno e noci 407 €.12,50 .
. Maria carbonara ' 408 €.13,00 -
- Anna salsiccia e zafferano - 409 €.11,00 .
. Sara salsiccia e ;‘.;Ibrgonzola' 410 €.11,00 "
i Mare cozze, Vongé'le, seppioline® | 411 €14,00
: Zago speck e toma .. i | 412 €.11,00 .

al BISOGNO  ragi,formaggio,origano,piccante e panna 413 €.12,00
. *prodotto surgelato
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111%, S8 [ ek
ITALICA i TEHEE Wl ERSE €.11,00
Pomodoro, salsiccia, bu.r;ata,'ell'-l?'asiligo 14 N5

W

PISTACCHIOSA

Mozzarella, mortadella, burrata e cre a

CONTEMPORANEA

Mozzarella, salsiccia, bacon e éi;}ollé' car

TRENTINA §85 w

Mozzarella, taleggio, speck e pq_modori secclﬁi‘

1 a4
pt Bl

1 b'S L.

i E i L T
NAPOLI sﬁ' ey oy
Salsiccia, friarielli e sca.a.\o .a_ i : I8 . i
IL BISOGNO = i

Prosciutto cotto, scamorza.l'mol.z a e ruc

f e onl
AMERICANO =

Waurstel, patate fritte ﬁl salse a scelta

VEGETARIANO

Verdure miste e scam_pfza f 1o -|

PARMA

Prosciutto crudo, mozzarella di i)ufalg, pachin"? e rucola

PARMA20 596
Prosciutto crudo, buﬁri ruccﬁa Iaﬂq
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FARINATA . 200 €.5,00
FARINATA gorgo e cipola J 292 €.6,50
FARINATE oot 41 Gl £:0.5
FARINATA gorgoesala}lﬁinnli 289 €.7,00

FARINATA gua.nciale e rosmaring 287 €.7,00

SALSICCIA E PEPERONI

pomodoro, mozzarella, salsiccia fresca, peperoni, bas’li 218
L

GRECA BUN SN

pomodoro, mozzarella, olive nere,basilico = i +| b i 219

4 STAGIONI (E, M1 SRR 3

pomodoro, mozzarella, prosciuttocotto, champignon, *ciofir;F_ nere, basilico 220
be I
1 |
-u]' |

CAPRICCIOSA - 4

pom, mozz, prosciutto cotto, champignon, carciofi E nere,Efi I

iccante, basilico 221

Il
WURSTEL it
pomodoro, mozzarella,wurstel R JF el 222

1

WURSTEL E PATATINE i
pomodoro, mozzarella,wurstel, patatine fritte f - b 223
VALDOSTANA R _
pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, fontina ; & 224
FUNGHI ol
pomodoro, mozzarella, champignon, basilico : ¥ e 225
FUNGHI E SALAMINO il
pomodoro, mozzarella, champignon, salamino piccante, basilico 226
SALSICCIA E SALAMINO
pomodoro, mozzarella,salamino, salsiccia fresca, basilico v 227
TONNO |
pomodoro, mozzarella,tonno, basilico 228
TONNO E CARCIOFINI
pomodoro, mozzarella,tonno,carciofini, basilico 229
TONNO E CIPOLLA
pomodoro, mozzarella, tonno, cipollarossa, basilico : 230
MARGHERITA con patatine fritte
pomodoro, mozzarella, patatine fritte = 248
RADICCHIO
pomodoro, mozzarella, salsiccia, radicchior = 249

)

3y
el (98~

s

U

€.9,00
€.7,50
€.10,00
€.10,00
€.1,50
€.8,50
€.8,50
€.7,50
€.8,50
€.9,00
€.8,00
€.9,00
€.9,00
€.7,00
€.9,00

aggiunta : Speck/Prosc.crudo/Bresaola €.2,00 - Burrata/Bufala €.2,50 - altri ingredienti €.1,00-1,50

A SCELTA PIZZA AL TEGAMINO O PIZZA SOTTILE



A .iatementelocale. il

MAIALINA

pomodoro, mozzarella, pancetta, salamino, salsiccia, ‘nduja

PIZZA NOVITA’

!
chiedere ingredienti, sempre nuova e sempre diversa |

BUFALINA i)

pomodoro,mozzarella di bufala e basilico

FUNGHI E SALSICCIA

pomodoro,mozzarella,funghi,salsiccia, basilico |

GORGO

pomodoro, mozzarella, gorgonzola, basilico

IL BISOGNO

pomodoro, mozzarella, speck, brie, basilico

MARGHERITA

pomodoro, mozzarella, basilico

MARINARA 11

pomodoro, aglio, origano, basilico ! |-*'l

PROSCIUTTO

pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, bas1hco‘. I i
PROSCIUTTO E FUNGHI | I
1

P
.

pomodoro, mozzarella, prosciuttocotto, champignon, bas

DIAVOLA

pomodoro, mozzarella, salamino piccante, basili

GORGO E SALAMINO

pomodoro, mozzarella,salamino piccante, gorgonz la, Lasmcl

BISMARCK .

pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, uovo,'basilicor
NAPOLI

pomodoro, mozzarella, acciughe, basilico, ongano -
ROMANA |
pomodoro, mozzarella, acciughe, capperi, basilico,origano |
MONTANARA

pomodoro, mozzarella, olivenere, champignon, peperoni, basilico
GUSTOSA

pomodoro, mozzarella, cipolla rossa, gorgonzola, basilico

4 FORMAGGI

pomodoro, mozzarella, fontina, gorgonzola, brie, basilico
VEGETARIANA

pomodoro, mozzarella, melanzane, zucchine, peperoni, pachino, rucola, basilico
SAPORITA _

pomodoro, mozzarella, salsiccia fresca, gorgonzola, bacon, basilico
SALSICCIA -

pomodoro, mozzarella, salsiccia fresca, basilico

250
187
194
198
199
200
201
202
203
204
205
206
207
208
209
210
212
214
215
216
217

€.10,00
€.12,00
€.8,50
€.9,00
€.1,50
€.9,00
€.6,00
€.5,50
€.1,50
€.8,50
€.1,50
€.8,50
€.8,50
€.1,50
€.8,00
€.9,00
€.8,50
€.9,00
€.9,50
€.9,50
€.8,00

aggiunta : Speck/Prosc.crudo/Bresaola €.2,00 - Burrata/Bufala €.2,50 - altri ingredienti €.1,00-1,50

A SCELTA PIZZA AL TEGAMINO O PIZZA SOTTILE



LONGO 198

mozzarella, zucchine, ricotta, pachino, cipolla |

NICOLA 11 oy

mozzarella, salsiccia fresca, patate lesse, scamorza, ndujla

SALSICCIA E FRIARIELLI Rl 281
mozzarella, salsiccia fresca, friarielli i I-
PRIMAVERA Itﬁ | . 232
mozzarella, pomodorini freschi,rucola

GORGO E NOCI S

mozzarella, gorgo, noci

STRACCHINO E RUCOLA

mozzarella, stracchino, rucola, pachino

g s i,
SESIA oy h : 36
mozzarella, stracchino, prosc. crudo i ',l ﬁ ﬁl
| '4

BUFALA E PACHINO Sy

mozzarella di bufala, pom. freschi, basilic?

i -1
PIZZA DEL BISOGNO - p1zzag,1gan i hf

due gusti di pizza a scelta

BRESAOLA = |

grana, rucola,bresaola, oli? ex. d:’oliva 1
ROSMARINO

rosmarino, sale,olio ex.d'oliva =
DELICATA i

€.9,00

€.10,00

€.9,00
€.8,50
€.8,50
€.8,80
€.9,50
€.9,50

€.16,00

190

238

239

pomodorini freschi, mozzarellafiordilatte, rucola, olio ex.d’oliva

CRUDO e BURRATA

crudo,burrata,olio ex.d’oliva

CON CRUDO

prosc.crudo,olio ex.d’'oliva

CON LARDO

lardo, olio ex.d’oliva

CON COTTO

prosc.cotto, olio ex.d’oliva

MORTADELLA

mortadella, burrata, olio ex. d’oliva, granella'di pistacchio

CON NUTELLA

nutella

240

241

242

243

244

245

€.10,00
€.5,00
€.8,50
€.11,00
€.8,50
€.8,00

€.1,50

€.12,00

€.9,50



Contorno a scelta:
patate al forno, fritte, insalata verde o mista,

verdure grigliate, confettura di cipolla rossa

Paillard ai ferri e contorno | 800
Sottofiletto e contorno . i 501
Tagliata di vitello rucola e pomodorini - 502
Costata di vitello 500gr ca.e contorno . 503

_ﬂ’ - 504

Petto di pollo ai ferri e contorn
Salsiccia alla griglia e contorno l
Spiedini grigliati e contorno #%

Grigliata mista di carne e contorno 901
Arrosticini’di ovino con bruschette 1 508
Waurstel alla grigliae contorno o s
Milanese con contorno { bl

Valdostana con contorno SR

Tagliata di pollo con patate e p,'dm ;
Filetto al gorgonzola e contorno

Filetto alla Woronof e contorno: &
Hamburger farciti e contorno
Arrosticini di pollo/tacchino e ¢
Filetto alla piastra e contorno

Filetto ai funghi misti e contorno
Verdure grigliate

Milanese baby + patate
Wurstel e patate baby
Margherita baby

Bibita baby cl. 0,20
Profitterol (2 palline)
Gelato baby (1 pallina)
Gnocchi baby

Pizza baby

Coperto € 1,50

Iy

(982

Py

€.10,00
€.16,00
€.17,00
€.20,00
€.12,00
€.13,00
€.14,00
€.24,00
€.12,00
€.9,00

€.12,00
€.13,00
€.15,00
€.22,00
€.22,00
€.12,00
€.12,00
€.20,00
€.22,00
€.9,00

Penne baby pomodoro o ragu 540

541
542
543
544
545
546
547
548

€.5,00
€.6,00
€.4,00
€.5,00
€.2,00
€.3,00
€.2,00
€.6,50
€.6,50



BORG O URIOLA i 1:-‘ L om, mozz, maionese 261 :
MERONI ! 2 i '-t pr:t_tb_.jcptto, formaggio 262 .
JUVESOLE = | warstel, patatine; ketchup 263 -
RIVOLI ; ﬂ lame, . =- g‘.lp; maio, tabasco 264 :
RIVOLESE ” | -; p 'Eé?alameefontina 265 =
PRO CASCINE VICA -'.MII-‘:;-: {b'doro, mozzarella 266 :
ATLAVIR 0 speckefontina 267 i
BUTTIGLIERA ,l-."- i -4 ‘ Etormaggio, maio 268 -
SANMARTINO | % speck e brie 269 :
CITTA’DIRIVOLI | ' | _accameegorgo 276 :
GRUGLIASCO ' .}: ¥ i i%alsicciaecrauti 211 :
HOTDOG 1 .I;:"salsaascelta 556 .

.........

CON PATATE FRITTE A PARTE

551 HAMBURGER €9,00

carne,pom,insalata,ketchup,maionese
552 CHEESBURGER €.10,00
carne,pom,insalata,formaggio,ketchup,maionese
553 BIGBURGER €.14,00
2 hamburger 150gr.,pom,insalata,formaggio,ketchup,maionese
554 BACONBURGER €.12,00
carne,pom,insalata,formaggio,bacon,ketchup,maionese
555 CHICKEN €.9,00

cotoletta di pollo;pom,insalata,ketchup,maionese

Coperto € 1,50

[ | | | | | | | | | | | | | | | | | | | | | | | | | | | | | | | | | | | | | | B



con 1mpasto della p

252 Specke bgies il
253 Gorgo e salamino
254 Prosc. crudoe mo

e S _ | B _ . _ S

€8,80 ..

255 Crudo,stracchino,rucola, 1ct

256 Verdure grigliate e brie
257 Pomodoro,mozzarella
258 Mortadella e scamor:
259 Nutella ' :

536
537
538

|

7 .fatementelocale. o

€.5,00

h dlpatate* €.5,00

272 s all’ascolana* €.5,00
213 cini €.5,00
214 €.5,00
215 €.8,00

Ins.verde

Ins.pom,mozz,origano,basilico,prosc.
Ins.pom,mozz,tonno,mais,uova
Ins.pom,tonno,uova,wurstel =
Ins.fontina,carote, mais wurst"fel
Ins.prosciutto,champignon, mais, olive
Ingredientiascelta

Ins.gamberetti*, mais,carote,fontina

*prodotto surgelato

€.5,00
€.1,50
€.8,00
€.8,00
€.8,00
€.8,00
€.8,00
€.8,00



602
603
604
605
606
607
608
609
614
615
635
620
621
622
623

624
625

626
@ 621

601
610
611
612
613
616
617
618

T1ramlsu - :
Tiramisu’ p'gs 2 e amaretto

Tiramisu ‘;!,.-"9] jole
Panna cotta |
g, 111 b SR 1

Bunet e
Crema catalana =

la | ‘J Ls;rta del giorno
Coppaa 4 to (cioceo
Sorbet I .  ||| CHEER

.' 0 ?11mone ,fragola,crema)

Cheescake |
CHIACCHIERE alla Nt
Crepes Nutella i :
Crepes Nutella e Pa.h.pH

Crepes Marmellata

Profitterol

Meringa

Meringa con cioccolato caldo
Sorbetto al limone
Gelato al cocco
Affogato al caffe
Affogato al liquore
Souffle al cioccolato

€.5,00
€.5,00
€.5,00
€.5,00
€.5,00
€.6,00
€.6,00
€.5,00



| mucoticr |

Grandmarnier
Grappa Barricata
Grappa Gialla
Grappa Bianca
Grappa Morbida
San Simone
Montenegro

119
120
121
122
124
126
127
128
129
130
131
133
134
135
136
138
139
142
146
147
150

Averna

Jagermeister |
Amaro del Capo

Lucano

Fernet-Branca/menta
Disaronno

Mirto

Limoncello
Anima Amara

Oban
Baileys

Genepy

Zacapa

Sambuca Molinari

Cereali contenenti glutine
(grano, segale, orzo, avena, farro, kamut o i loro ceppi ibridati)

€1 ¢ 2 s 1 ¢ ¢ (1 1y 0

000 00000000000

elolelolelclololololololole)

SRR 010

B

-N--&.#Np;ww.p.mh

0000

106 Cioccolata

..fatementelocale...

o
OON_OOL\DNI—I
eololololoNé)

elolololole)

107 Cioccolata + panna €.4 ,00
108 The/Tisana/Camomilla €.3,00

ALL’INTERNO DEL NOSTRO LOCALE SI UTILIZZANO
INGREDIENTI CONTENENTI I SEGUENTI ALLERGENI:

In caso di allergie chiedere il libro degli ingredienti al personale di sala

Frutta a guscio cioé

mandorle, nocciole, noci comuni, noci di acagiu’, noci pecan,

noci del Brasile, pistacchi, noci del Queensland e prodotti derivati

Crostacei e prodotti a base di crostacei

Pesce e prodotti a base di pesce

Arachidi e prodotti a base di arachidi

Uova e prodotti a base di uova

Soia e prodotti a base di soia

Latte e prodotti a base di latte (compresdillattosio)

Sedano e prodotti a base di sedano

Senape e prodotti a base di senape

Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo

Anidride solforosa e solfiti

in concentrazioni superiori a 10 mg/Kg o 10 mg/1 espressi come SO2
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- la Storia
]
. Correva I'anno 1982, quando 2 fratelli, Pino e Gianni, .
. ereditando un bar dai genitori si sono improvvisati birraioli. .
Dopo aver smantellato la vecchia piola anni 60 nei locali di via Rombo, si inizia a respirare un aria diversa. .
- Tavoli e panche in legno hanno preso il posto dei biliardi e dei tavoli per giocare a carte. .
= Via anche i quattro campi da bocce per lasciare il posto ad un dehors meraviglioso
. con un glicine maestoso sotto il quale vengono allestiti circa 180/200 posti. -
. Nel frattempo arrivano i permessi per la cucina, il menu si arricchisce notevolmente =
ma la domanda nasce spontanea. .
. Torino conta ben 500 birrerie. Perché venire fino a Rivoli? A quel punto un’idea improvvisa inizia a prendere forma. .
= Attirare la gente con qualcosa di originale e stravagante. Servire la birra e tutte le bibite in recipienti di ceramica,
. a forma di VASINO DA NOTTE. .
» Claggiungiamo anche I'illuminazione a candele ed ecco l'inizio di una nuova avventura e di un successo non proprio annunciato. =
. Il nome del locale? “Il Bisogno” naturalmente. .
Tanto lavoro, tanti sacrifici, tante difficolta, ma tante soddisfazioni. E quante amicizie... un punto di ritrovo e aggregazione
- per tanti giovani che affollavano la nuova birreria rivolese e che a distanza di tanti anni si ritrovano ancora qui
. a cena ricordando i tempi passati in compagnia magari di figli e nipoti. -
. I ragazzi di allora oggi pit che 50enni, ricorderanno con nostalgia le sontuose carbonare di Mamma Carmela e .
. la simpatica amicizia e gentilezza di Papa Nicola, padre dei due fratelli ma anche di tutti quei giovani .
che avevano eletto il nuovo locale a loro seconda casa. .
" Una parola buona e un consiglio paterno per tutti quei giovani che si stavano affacciando alla vita. .
i I11ocale funziona bene e il vasino da notte comincia a diventare un simbolo. .
. Se ne parla ovunque e per passare una serata diversa IL BISOGNO é I'ideale. .
. Nei locali di via Rombo’ la musica che fuoriesce dal pianoforte, allieta le serate di tutti,
. creando un’atmosfera d’altri tempi. "
- Ma nel 2008, un’operazione immobiliare, si impossessa dei locali di via Rombo’ .
e [1 BISOGNO si trasferisce provvisoriamente in c.so Susa, in attesa del trasferimento definitivo in via [ Maggio. .
. Un locale piu grande, tante novita, tanti clienti, ma un solo comune denominatore: -
- IL BISOGNO e il vasino da notte.
] Sono passati quasi 40 anni (agosto 1982) e il Bisogno resiste ancora. -
- Resiste alle difficolta burocratiche, resiste alle mode e nonostante la crisi che attraversa il nostro paese, resiste ancora. =
. Qualita, pulizia, ambiente, prezzo e vasino da notte sono gli ingredienti del successo de il Bisogno. .
Non si pud rinunciare a nessuno di questi ingredienti. -
- Non chiedete deroghe. Qui vige la regola che squadra che vince non si cambia. .
= Non chiedete un bicchiere di vetro. Piuttosto bevete dalla bottiglia, ma rispettate questa caratteristica.
. Da piu di 30 anni, agosto del 1982, I BISOGNO continua a conquistare clienti ma soprattutto "
. da quasi 40 anni (agosto 1982), il Bisogno continua a dare lavoro a piu di 15 persone. .
i E in un periodo cosi drammatico per I'economia del nostro paese,non & poco. -
= Con qualita, simpatia, amicizia e con il vasino da notte. -
Crazie. .

11 Bisogno ...di voi!




d_alle gr1g1n1 .al glorm nostri

|‘~' :Iﬁﬂ “ Immobile venduto

: l?&Z -2008 IL. BISOGNO’
.‘ via Rombo RIVOLL
: ' Jspostamento provvzsono

za@g g[mz IL, BISOGNO' BISTROT
_; c.so Susa RIVOLI

£ ' attivita venduta

zoii;ﬁ‘egom IL BISOGNO polpetteria
e “’c so Francia RIVOLI

deer ..0gg...
20 jiif = IL BISOGNO gnoccheria...

"': v1a I Magglo 18 RIVOLI
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